Trnkové vino ©
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Recept pro 15 | demiZon:

o0 voda 71

o cukr 2,50 kg

O trnky 4 kg

Kvasinky: VyZiva kvasinek:

FermiHill Muller-Thurgau 25¢g Fermihill active pro 25¢g

Vysledné vino by mélo obsahovat 12,5% alkoholu a 33g zbytkového cukru

Postup:

Trnky, podobné jako Sipky sbhirdme v fijnu aZ listopadu. Pro lepsi vytéznost mizeme trnky
zamrazit. Do kvasného kbeliku si nachystdme cukr a zalijeme ho &asti vrouci vody z receptu.
Jen tak, aby se ndm cukr rozpustil. Nasledné do jesté horkého cukrového roztoku pfidame
rozmrazené trnky a lehce je pomackéme. Ucelem je pouze narudeni slupky a ¢astecné
duzniny. Je nezddouci trnky pomackat na kasi, protoze by se vysledné vino $patné distilo.
Do rmutu dolijeme zbytek vody z receptu a v troSe vody rozpusténou vyzivu pro kvasinky.
Trochu horké vody smichame ve stejném poméru s pfipravenym zdkladem a nechame v
ném namnozit kvasinky. Ty pak priddame do kbeliku. Z divodu prakticnosti na zacatku
pouzivame kvasny kbelik, tak abychom mohli jednoduse se rmutem michat a I1épe ndm
prokvasil. Na zac¢atku michame idealné denné. Jakmile probéhne boufrlivé kvaseni nebo cca
za dva tydny, precedime vino do sklenéného demizonu a trnky budto vymackdme nebo
zlehka vylisujeme. V této chvili nevadi, pokud neni demizon uplné plny, protoze vino jesté
kvasi a vytvari se ochranné CO2 nad hladinou. Poté co vino UpIné dokvasi a zfetelné se
oddeéli kaly, jej mizeme stdhnout. Pokud by bylo kald hodné mizeme pouzit buniciinu a
diky ni neztratime tolik vina. Je dobré pouzit Cifici prostfedky v trojkombinaci tosil-Zelatina-
bentonit. Hotové a vycCisténé vino nechdvédme v plném demizonu, pod kvasnou zdtkou
alespon pres nasleduijici 1éto a na podzim mdzeme lahvovat.
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Zapisky z postupu vyroby vina:

Zalozeno: naméreno *CNM:

Datum:

Datum:

Datum:

Vysledné hodnoceni vina:

pozn.: Recept byl vytvofen na zékladé mnohaletych osobnich zkusenosti a méfeni bylo provedeno na idedlné zralém ovoci. Vzhledem k tomu, ze
kazdy sbirat ovoce v riizné zralosti, mize se redlna kyselost a cukernatost ovoce lisit (i diky odrtidé ovoce).
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